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a)Blé tendre 

b)Blé dur

3.Alimentation Animale

a)Blé tendre

b)Orges fourragères 
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RETOUR SUR LA CAMPAGNE DE CULTURE 2019-2020

Automne : pluies anormalement 

fréquentes et abondantes
Sècheresse au printemps Été : climat favorable

• Semis difficiles voire impossibles 

 Étalement des dates de semis 

 Évolution des surfaces cultivées :

• Blé tendre : 4,2 Mha (-14% //2019)

• Blé dur : 253 000 ha ( +3% //2019)

• Orge d’hiver : 1,2 Mha (-8% //2019)

• Orge de printemps : 783 000 ha (+22% 

//2019)

Source : Agreste / au 1er septembre 2020

• Apparition de stress hydriques : 

sols superficiels plus touchés que 

sols profonds

• Dégradation des conditions de 

valorisation de l’azote sauf pour le 

troisième apport azoté

• Limitation de la pression maladie

 Rendements très hétérogènes

• Récoltes généralement effectuées 

dans de bonnes conditions

 Préservation des critères de 

qualité



1. Bilan de campagne

2. Alimentation humaine

a) Blé tendre 

 Résultats nationaux

 Focus nord-est

b) Blé dur

3. Alimentation Animale

a) Blé tendre

b) Orges fourragères 



FORTES PRÉCIPITATIONS AUTOMNALES ET SÉCHERESSE PRINTANIÈRE :
PRODUCTION EN BAISSE

< 6 %

6 % - 12 %

≥ 12 %

% de collecte nationale
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EVOLUTION DU RENDEMENT ET DE LA PRODUCTION DE  BLE 

TENDRE EN FRANCE DEPUIS 2000

Surfaces cultivées : 4,3 Mha

Rendements : 68,9 q/ha

Production : 29,5 Mt
Source : Agreste / au 1er septembre 2020

Source : FranceAgriMer



L’ORIENTATION QUALITÉ DE LA PRODUCTION NE SE DÉMENT PAS AU FIL

DES ANNÉES
A l’automne 2019, les agriculteurs français ont semé 

92 % de variétés panifiables

Blés 
panifiables

Blés 
Améliorants

Blés
Biscuitiers

Blés 
à autres usages



462 échantillons de 
blés standards

39 échantillons de 
blés améliorants ou 

de force

24 échantillons de 
blés biscuitiers

ENQUÊTE RÉALISÉE AUPRÈS DES ORGANISMES STOCKEURS : 
525 ÉCHANTILLONS ANALYSÉS



CLIMAT FAVORABLE AU MOMENT DE LA RÉCOLTE :

Source: FranceAgriMer / Enquête qualité collecteurs 2020

En % des volumes collectés

Teneur en eau : les blés sont très secs

12,7 % en moyenne

Les indices de chute de Hagberg sont élevés

95 % de la collecte au-dessus de 240 s 

Blés standards Blés améliorantsBlés biscuitiers Blés standards Blés améliorantsBlés biscuitiers

En % des volumes collectés



DES POIDS SPÉCIFIQUES ÉLEVÉS

Source: FranceAgriMer / Enquête qualité collecteurs 2020

En % des volumes collectés

79,2 kg/hl en moyenne nationale

98 % de la collecte dépasse les 76 kg/h

Blés standards Blés améliorantsBlés biscuitiers
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Dureté : les blés français sont hard

DES CRITÈRES FAVORABLES A UNE BONNE VALEUR MEUNIÈRE

Source: 

FranceAgriMer / 

ARVALIS – Institut du végétal / 

Enquête qualité collecteurs 2020

En % des volumes collectés

Des blés très peu cendreux : 1,6 % en moyenne

Des poids de mille grains élevés : 39,0 g/MS en moyenne

En % des volumes collectés

En % des volumes collectés

Moyenne quinquennale 2015-2019 – Blés standard

2020 – Blé standard

Moyenne quinquennale 2015-2019 – Blés standard

2020 – Blé standard

Blés standards Blés améliorantsBlés biscuitiers



DES TENEURS EN PROTÉINES SATISFAISANTES

Teneur en protéines :

En % des volumes collectés

Source: FranceAgriMer / Enquête qualité collecteurs 2020

Blés standards Blés améliorantsBlés biscuitiers



LE W ET LE GLUTEN INDEX TÉMOIGNENT D’UNE BONNE RÉSISTANCE DES

PÂTES

En % des volumes collectés

Force boulangère :

3/4 de la collecte supérieure à 170 de W

Blés standards Blés améliorantsBlés biscuitiers

En % des volumes collectés

Gluten Index : 81,8 % en moyenne

Moyenne quinquennale 2015-2019 – Blés standard

2020 – Blé standard

Source: FranceAgriMer / ARVALIS – Institut du végétal / Enquête qualité collecteurs 2020



P/L ET INDICE D’ÉLASTICITÉ : BONNE PLASTICITÉ DES PÂTES

En % des volumes collectés

Indice d’élasticité : 51,1 en moyenne

Source: FranceAgriMer / Enquête qualité collecteurs 2020

Blés standards Blés améliorantsBlés biscuitiers
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1. Bilan de campagne

2. Alimentation humaine

a) Blé tendre 

 Résultats nationaux

 Focus nord-est

b) Blé dur

3. Alimentation Animale

a) Blé tendre

b) Orges fourragères 



Source : FranceAgriMer / Enquête répartition variétales 2020

Bassin nord-est : 1,6 Mha

Top 10 des variétés semées en 2019

BASSIN NORD-EST

164 échantillons de blés standards analysés à 
l’entrée des silos de collecte



BASSIN NORD-EST : POIDS SPÉCIFIQUE ET TENEURS EN PROTÉINES

Source: FranceAgriMer / Enquête qualité collecteurs 2020

En % des volumes collectésEn % des volumes collectés

Blés standards - moyenne 2015-2019

Blés standards - 2020

Teneurs en protéinesPoids spécifiques

Blés standards - moyenne 2015-2019

Blés standards - 2020



BASSIN NORD-EST : FORCE BOULANGÈRE, RAPPORT TÉNACITÉ/EXTENSIBILITÉ

ET INDICE D’ÉLASTICITÉ

Source:

FranceAgriMer / 

Enquête qualité collecteurs 2020

Force boulangère (W) Rapport ténacité/extensibilité (P/L) 

En % des volumes collectésEn % des volumes collectés

Indice d’élasticité (Ie)

Blés standards - moyenne 2015-2019

Blés standards - 2020

Blés standards - moyenne 2015-2019

Blés standards - 2020

Blés standards - moyenne 2015-2019

Blés standards - 2020
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BLÉS DURS : PRODUCTION EN BAISSE
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% de collecte nationale
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EVOLUTION DU RENDEMENT ET DE LA PRODUCTION DE  BLE 

DUR EN FRANCE DEPUIS 2000

Surfaces cultivées : 252 596 ha

Rendements : 51,5 q/ha

Production : 1,3 Mt
Source : Agreste / au 1er septembre 2020

Source : FranceAgriMer



Centre

Ouest-Océan :

Sud-Ouest : Sud-Est :

RÉSUMÉ QUALITÉ BLÉ DUR 2020

Protéines : 14.2 %
PS : 80,0 kg/hl
Eau : 11.8 %
Vitrosité : 94.4 %
GMF : 0.8 %

TCH : 100 %  ≥ 250 s
Indice de jaune : 38.8

Protéines : 14.3 %
PS : 78.2 kg/hl
Eau : 12.7 %
Vitrosité : 87.9 %
GMF : 2.7 %
TCH : 41 %  ≥ 250 s
Indice de jaune : 39.3

Protéines : 14.3 %
PS : 77.9 kg/hl
Eau : 11.2 %
Vitrosité : 85.7 %
GMF : 1.9 %
TCH : 97 %  ≥ 250 s
Indice de jaune : 39.9

Protéines : 14.0 %

PS : 77.0 kg/hl

Eau : 12.5 %

Vitrosité : 82.3 %

GMF : 4.9 %

TCH : 47 %  ≥ 250 s

Indice de jaune : 38.9
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BLÉ TENDRE : QUALITÉ SATISFAISANTE POUR L’ALIMENTATION ANIMALE

Source: FranceAgriMer / Enquête qualité collecteurs 2020

Teneur en amidon : 69,1 % MS en moyenneTeneur en protéines (N x 6,25) : 12,7 % MS 

en moyenne
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ORGES FRANÇAISES: CHIFFRES CLÉS

Source : Agreste / au 1er septembre 2020
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EVOLUTION DU RENDEMENT ET DE LA PRODUCTION D’ORGES EN 

FRANCE DEPUIS 2000

Surfaces cultivées : 2,0 Mha

Rendements : 55,5 q/ha

Production : 11,0 Mt



Source : FranceAgriMer / Enquête entrée collecteurs 2020

RÉCOLTE 2020 : QUALITÉ DES ORGES À DESTINATION DE L’ALIMENTATION

ANIMALE – RÉSULTATS PARTIELS

* En pourcentage d’échantillons – résultats partiels

106 données sur 124 échantillons à analyser
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Merci pour votre attention


